
COMIDA/CENA
13.30PM a 22.30PM 

Para picar 
Hummus de frijol $165
Vegetales ahumados, salsa macha

Croquetas de Plátano $170
Crema de rancho, longaniza de Valladolid

Ostiones 3 / 6 pzas $190/380 
Mignonette de pera

Ensalada de nopal $160
Pepino y ponzu

Sierra ahumada $175 
Aguacate, pan brioche

Paté de Pollo $170 
Pan de masa madre, encurtidos

Tostada de Vegetales $155  
Sikil Pak, pesto

Seleccion de quesos de Puebla  $195      
Miel Melipona, mermelada temporada 

Ensalada de tomates criollos $175 
Pistacchio dukkah, vinagreta de orégano 

Lengua de Res $350 
kimchi, rábano

Tartar de Cordero $200
Encurtidos, raíz fuerte, kombu

Para compartir

Hongo mazayel $190 
puré de mejillón ahumado, epazote 
 
Brocolini a la parilla $185
Muhammara, salsa XO  

Lechuga al Grill $180
Ajo negro, furikake 

Zanahorias ahumadas $165
Ricotta de la casa, aderezo de ajonjolí



Pulpo a las brasas $320
Tomates confitados, papa morada alcaparrada

Salchicha de la casa
Pato $270
Cordero $220
Cerdo $180

Ravioles rellenos de huitlacoche $300
Brodo mexa

Pecho de Cordero $340
Tzatziki y berenjenas 

Flatbread $280
Hongos silvestres, bottarga, hojas verdes
 
Postres 
 
Panna Cotta  $150    
Yogurt, granizado, carambolo

Sorbete de Fresa  $160       
Cítricos, albahaca   
                           
Mousse de Chocolate $230
Plátano, miso 

Buñuelos $200
Crema de camote y miel

PANADERÍA
Panqué $40

Galleta $45 

®

Pregunta por nuestros especiales fuera de carta

Todos nuestros precios incluyen IVA

El consumo de productos crudos y/o mariscos son 
responsabilidad del cliente

Avise a nuestro staff de cualquier tipo de alergia 

alimenticia


